
上州 う まい もん向上委員会が発足しま した 。  

群馬の食のコラボ  上州 う まい もんシ リ ーズ  第 3弾  

「群馬の食のコラボ 上州うまいもんシリーズ 第3弾」は食材の選定、食べ方、セット内容、販売時期等具体的に検討を  

始めています。8月末までにはおおまかなスケジュールの立案、9～10月までには各食材業者さんとの詳細の打ち    

合わせ、11月初旬にはセット撮影や販売準備に掛かります。 

次回のセットには松浦さんの有機栽培下仁田ネギは欠かせないのですが、「上州うまいもん向上委員会」メンバーの  

ひとりで、鳥山畜産食品㈱の鳥山さんお取り扱いの群馬の銘柄牛「赤城牛」も上記の話しの中にある通り、素晴らしい 

精肉をお持ちでした。牛肉とネギを使った冬の定番料理といえば？？？？（坂本九のアメリカ版大ヒット曲といえば・・・）

ですが、ここはひとつ群馬のうまいもんで新しい味を求めるとなるともうひとひねりしてみる必要性があるかなー？と考えて

います。いずれにせよ「赤城牛」は次回セットに欠かせない素材となりました。 
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上州うまいもん向上委員会発足！？上州うまいもん向上委員会発足！？  

去る平成19年8月27日（月）安中市内某所にて、日ごろ食を通してご縁をいただいております有志者とちょっとした集いを

行いました。 

今年、梅の花咲く季節に立ち上げた“群馬の食のコラボ 上州うまいもんシリーズ第1弾 「上州福寄鍋」”を皮切りに7月

には第2弾として「上州安中冷しゃぶ街道」と順調に話は進み、早くも冬の足音が近づく季節に向けて現在第3弾へと  

準備を進めている関係もあり皆さんからの意見交換も含め集うこととなりました。 

今回の集まりの目的は２つ。一つは群馬の食のコラボ 上州うまいもんシリーズ第3弾のメニュー提案をいくつかして、  

群馬の食に携わる方から様々な意見を聞いてセット作りに、味作りに反映させること。もう一つは、上州のうまいもん  

作りを通して、志を共にし、携わる人にとって仕事を超えた「志事」にする“きっかけ”にすること。 

そこで今回、ひとつの「ものづくり」から「コトづくり」へ展開していくために「上州うまいもん向上委員会」の名のもと、群馬の

新しい食文化づくりへの「広がり」を目的に発足することとなりました。今後はこの会を通して上州のうまいもんブランドの開

発、販売、販売後の対応などご協力を仰ぎながらセット作りに反映させていく予定です。 
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会に先駆けて、固定観念を捨てて様々な方に群馬の食とは？鍋といえば？等何点か質問させていただき、食材の  

特性や風土または食べ合わせの観点からなど情報を整理して臨みました。しかしながら当日は喧々諤々、個性ある

面々から様々な意見（ひとりごと？）が飛び交い、途中から調理に徹していた私はその様子を見聞きしながら自分の前頭

葉がパンパンに膨らんでしまい情報がうまく整理できなくなるほど内容の濃～いひと晩となりました。 

次回の「上州うまいもん向上委員会」では今回話しのなかで話題になった「魯山人風すき焼き」を実際に作って試食して

みようということと、「昭和」をキーワードにした鍋を考えてみようということでまた9月末に開催予定です。次回は鳥山さん

より現在開発中の丼ネタや素晴らしい精肉を、松浦さんからはまだ早いのですが下仁田ネギやしいたけをお持ちいただく

予定です。またその他メンバーからは群馬の食に関していろいろと情報交換させていただく予定です。 

「群馬の食のコラボ 上州うまいもんシリーズ 第3弾」も現在気合を入れて開発中です。次回は社内メンバーも含めて

セット作り・味作りに臨みたいと思います。次回の結果はまたレポートいたします。 

「上州うまいもん 

   向上委員会」 

       協力メンバー 

 

○塚田アトリエ 

   塚田堂鬼先生  

○鳥山畜産食品㈱ 

   鳥山 渉さん 

○松浦しいたけ園 

   松浦 保さん 

○木まま亭 

   長澤忠明さん 

○（有）COMAZOU 
   駒 幸茂さん 

○PZONEライター 
   野本京子さん 

○㈱NFSコンサルティング 
   並木久門先生 

○㈱有田屋 

   湯浅康毅 

 

 

 

「温故知新」 

 

平成 1 9年 8月 2 1日（火）に 
家内とともに古都・京都に 

行ってきました（日帰！）。 

 

目的は久しぶりのデートでは 

なく、某店舗で次回セットの 

ネタ探しに出かけてきた 

次第です。 

 

古都で新しい味を発見か？ 

上州醤油醸造元・有田屋が群馬県内の美味しい食材・美味しいご縁を通して群馬の 

新しい食文化を発信するためにスタートした“群馬の食のコラボ 上州うまいもん 

シリーズ”をレポートします。今回は強力なサポートチーム発足についてお知らせ 

いたします。今後どんな展開になるのかご期待ください！ 
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